MENUKAART

HET RIJK
‘3.'/‘ GOLFBANEN



LUNCH. ...

LANDBRODEN

Tosti & 7,00
met ham en/of kaas

Tosti & 9,00
Mmet brie en tomaat

Uitsmijter & 12,00
met ham en/of kaas
met spek +1,°°

Twee Ambachtelijke Kroketten 12,29
Bourgondiér kroketten

Gezond &7 10,0
met ham en/of kaas

Warme Beenham 12,00
Mmet mosterdsaus

Rundercarpaccio 14,90
van ossenhaas met rucola, krokante
oude kaas en truffel-creme

Falafel &# 12,00
met kerrie mayonaise

Garnaaltjes 14,00
Mmet cocktailsaus

Krokante Kip populaire keuze! 14,00
met sriracha mayonaise

SALADES hele dag te bestellen

gedresseerde mesclun salade met komkommer,
tomaat, rode ui en kappertjes

Geitenkaas Loempia & 16,00
Falafel en Kikkererwten &# 15,00
Garnaaltjes en Kruiden-mayonaise 17,°°
Rundercarpaccio en Pecorino 17,00

van ossenhaas met rucola, krokante
oude kaas en truffel-creme
Krokante Kip en Sriracha 16,%°

SOEPEN nhele dag te bestellen

geserveerd met brood en boter

Lente-ui Preisoep &7 7,°°

Tomaten Groentesoep 7,00
met balletjes

BORREL

Mandje Stokbrood & 5,00
met knoflooksaus en kruidenboter

Bourgondiér Bitterballen 1722
acht stuks, met mosterd

Borrelmaatjes 9,00|18,°°
zes of 12 stuks

Mini Frikandellen, 7,°°[13,00
Bamischijfjes of Loempia’s &
zes of 12 stuks

Krokante Kip 9,00] 17,00
zes of 12 stuks, gefrituurde kipfilets
met chilisaus

Gehaktballetjes 8,°°] 15,00
zes of 12 stuks, in pindasaus

Vlammetjes 10,°°
acht stuks

KaasTengels & 11,00

acht stuks

Oud Hollands Plankje
olijven, salami, oude en jonge kaas

DINER ...

VOORGERECHTEN

Carpaccio S14,°°| XL 25,°°
van ossenhaas met rucola, krokante oude kaas
en truffel-creme

Zalm 1559
gerookte zalmfilet met ingelegde garnituren
en roomkaas

Garnalen 14,00
A la cocktail in een coupe met mangodip

Loempia’s & 12,00
van geitenkaas met walnoten crumble, rucola
en honing

Falafel & 15,00
met krokante tortilla, kikkererwten en sojabonen

Brisket 15
gegrilde kalfsbrisket met een maissalade

HOOFDGERECHTEN

deze gerechten worden geserveerd
met frites en salade

Kipsaté 150/300 gr. 759 | 2500
met satésaus, kroepoek, gebakken uitjes en atjar

Beef Burger onze aanrader! 15,00
op sesam bun met sla, tomaat, ui, spek,
cheddar en Sybrook’s burgersaus

Zalm 18,°°
gebakken filet met een frisse antiboise

Entrecote 200gr. keuze van de chef! 32,00
van 't kalf met roergebakken groenten
en chimichurri

Ossenhaas 150/ 300 gr. populaire keuze!  21,°0| 32,00
gegrilde spies met roergebakken groenten
en kruidenboter

Schnitzel 16,°°
van varken met gebakken champignons en ui

Kibbeling 150/300 gr. 16,°0| 24,°°
krokant en lekker gekruid,
geserveerd met remouladesaus

HOOFDGERECHTEN

deze gerechten worden geserveerd
met brood en salade

Quiche & 18,00

op basis van geitenkaas met tomaat en basilicum

Pasta & 14,00
penne met pesto, rucola, Pecorino

en zongedroogde tomaten

met Kipreepjes +8,°°

JEUGD

deze gerechten worden geserveerd met frites
Kroket of Frikandel 7,°°
Vissticks 6,°°
DESSERTS

Blanche Dame 70

chocolade-ijs met witte chocoladesaus

Parfait 70
van ananas met bosvruchtenijs

Chocolade 7,°°
brownie met een bol vanille-ijs

DRIE-GANGENMENU 34,50

stel je eigen drie-gangenmenu samen

uit bovenstaande gerechten
entrecote of XL varianten +9,%°

@ vegetarisch of vegetarisch mogelijk
allergie? geef het ons door!






