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Puntzak frites met mayonaise €5
Traditionele bitterballen met mosterd (8 stuks) €5
Ambachtelijke bitterballen met mosterd (8 stuks) €10
Cas en Kas bitterballen (6 stuks) €10
Gemengd bittergarnituur met saus naar keuze (12 stuks) €1
Krokante kip gefrituurde kipfilets met chilisaus (6 stuks) €10
Tortilla chips uit de oven met créme fraiche, kaas en chilisaus €12
High fries royale portie frites en diverse heerlijke snacks met

satésaus, curry, mayonaise en rode ui S€18/XL€35

Borrelplank “Het Rijk”

Diverse droge worst, kaasblokjes, cornichons,
bitterballen met mosterd, brood & dippers

€25

Scan de QR-code om op de hoogte te blijven van onze activiteiten.

& Vegetarisch of vegetarisch mogelijk. Allergie? Geef het ons door!




Lunch 11.00 uur-17.00 uur

Klassiekers

Kippendij saté atjar, cassave kroepoek met frites of brood €18
Uitsmijter ham/kaas/spek en/of tomaat (& €12
Twee ambachtelijke kroketten met vioerbrood €10
Open croque uit de oven ham/kaas/oude kaas en/of tomaat [ ) €10
Triple tosti landbrood ham, jonge kaas, oude kaas, tomaat en rode ui 7 €13
Club sandwich gerookte kalkoen kaas, bacon, augurk, tomaat en ei & €13
Club sandwich zalm eiersalade, komkommer, rode ui en mesclun sla €15
Het Rijk van Nijmegen specialiteiten

Meergranen broodje:

* Burrata, groene aspergetips, tomaat en aceto balsamico & €12
* Gemarineerde zalm, rode ui, avocado en limoen €13
* Steak tartare, klassiek met kappertjes, rode ui, augurk en dragon €13
Garnalenkroket vioerbrood met een garnalenkroket en limoencréeme €8/€12
Gezond vioerbrood met ham, oude kaas, tomaat, slamix, ei en komkommer (& €8/€14
Pinsa chorizo, ui en paprika of burrata, tomaat en pesto & €14
Pittige gamba’s (6stuks) in pikante olie geserveerd met frites of brood €13
Tosti salade carpaccio tosti met tomaat & kaas, carpaccio, pesto, rucola, pittenmix, €16
truffelcreme en Grana Padano

Salades

Geserveerd met brood en roomboter (glutenvrij broodje + € 2)

Carpaccio Asian style, wakame, edamame, sesam, kewpie mayonaise €17
Gemarineerde zalmfilet rode ui, tomaat, avocado en limoen €17
Burrata groene aspergetips, tomaat en aceto balsamico oz} €16
Soepen

Roma tomatensoep room en fijne kruiden & €7
Soep van het seizoen wisselende verse soep van de chef €7
Geserveerd met brood en roomboter (glutenvrij broodje + € 2)

Broodjes (ook to go)

Lunchpakketje drie belegde broodjes en een stuk fruit Z ~ €1
Diverse belegde broodjes zoals: ham/kaas/zalm/kroket/gezond/ei & bacon @ vanaf € 3,50

12 uurtje:

Tomatensoep, broodje kroket (garnalenkroket + € 2)
vloerbrood gebakken ei, ham & kaas

€16

& Vegetarisch of vegetarisch mogelijk. Allergie? Geef het ons door!

Diner vanaf 16.00 uur

Voorgerechten
Carpaccio Asian style, wakame, edamame, sesam, kewpie mayonaise €14/ XL€19
Steak tartare, klassiek met kappertjes, rode ui, augurk en dragon 90 gram/ 180 gram €15/ €19
Gemarineerde zalm met rode ui, avocado, tomaat en limoen €12 a0
Camembert to share warme camembert, chorizo, paprika en een meergranen bol om te delen @ €18 Og"
P «1o®
ittige gamba’s (6stuks) in pikante olie geserveerd met brood €13 6:9-3,4

Burrata groene aspergetips, tomaat en aceto balsamico & €12
Voorgerechten proeverij: Combinatie van carpaccio, gemarineerde zalm en Burrata €16
Soepen
Roma tomatensoep room en fijjne kruiden iz €7
Soep van het seizoen wisselende verse soep van de chef €7
Geserveerd met brood en roomboter (glutenvrij broodje + € 2)
Hoofdgerechten Q
Kabeljauw met gremolata salsa €21
Rumpsteak met kruidenboter of rode wijnsaus 150 gram/ 300 gram €23/€29
Maishoen omwikkeld met bacon met een romige saus van grove mosterd €21
Kippendij saté met atjar, pindasaus en cassave kroepoek 100 gram/ 200 gram €14/ €18
Angus burger brioche, baconcreme, rode ui, tomaat, kaas, augurk en bacon €19
Paddenstoelen Wellington met warme brie en kruidenolie L €18
Pasta aglio y olio linguine pasta met rode peper, knoflook. Grana Padano en fijine kruiden & €15

Met gamba’s (6 st) + €5
Salades
Geserveerd met brood en roomboter (glutenvrij broodje + € 2)
Carpaccio Asian style, wakame, edamame, sesam, kewpie mayonaise €17
Gemarineerde zalmfilet rode ui, tomaat, avocado en limoen €17
Burrata, groene aspergetips, tomaat en aceto balsamico & €16
Desserts
Chocolade brownie heerlijke brownie met gesmolten pure chocolade en frambozenijs €8
Aperitivo orange ijs dessert geinspireerd op de zomerse spritz, fris en bitterzoet €8
Koffie compleet warme drank naar keuze met friandises, een likeurtje en een lekkernij €12

Shared plank voor twee

Angusburger, kippendij saté en spicy gamba’s
Geserveerd met frisse salade en frites

€24 p.p.




